
menus susceptibles de variations sous 

réserve d'approvisionnement

MIDI SOIR

LUNDI 14 Pomelo au sucre Fond d'artichaut en salade

MAI Radis beurre

Tajine de boules d'agneau abricots et amandes Roti de dinde au jus

Légumes orientaux Cœurs de blé
Semoule Tomates roties

Tomme noire Edam

Mousse smarties Fruit de saison

Mousse coco

MARDI 15 Betteraves rouges Concombres à la bulgare

MAI Terrine de légumes sce fraicheur

Dos de poisson au basilic Paupiette de veau sauce poivre vert

Pommes sautées Haricots verts
Brocolis à la crème Pates

Brie Emmental

Corbeille de fruits Semoule au lait

MERCREDI  16 Salade de tomates Radis beurre

MAI Cocktail de crudités

Roti de porc au paprika Steak haché sauce tomate

Poélée de courgettes Riz
Flageolets Blettes  au jus

Saint nectaire Chanteneige

Flan patissier Fruit de saison

chocolat

JEUDI  17 Pastèque Salade verte surimi maïs

MAI Chou blanc croquant

Lasagnes Cote de porc pomme rhubarbe

Salade Jardinière de légumes
Puréé de céleri Pommes de terre à la pesillade

Yaourt Camembert

Pomme cuite au pain d'épices Tarte aux fruits

Compotes

VENDREDI  18 Salade de pommes de terre

MAI Salade de pates au jambon

Poulet yassa

Poivrons grillés
Riz

Gouda

Corbeille de fruits

Menu conseillé

Collège La Salle Saint Martin

SEMAINE DU 14  MAI  AU 18 MAI 2018

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies, pour toute 

information merci de vous rapprocher du gérant


